FESTE FEIERN

Hier haben wir fur Sie einen
Uberblick unserer Location dem
SArtner am Franziskanerplatz®
zusammengestellt.

Gerne unterstutzen wir Sie, um ein
gelungenes und unvergessliches
Fest fur Sie und Ihre Gaste zu
arrangieren.
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Jahrzehntelange Erfahrung in der Gastronomieszene, sowie ein
eigenes Weingut in Hoflein zeichnen das Familienunternehmen
aus. Bel uns wird Qualitat und Genuss ,GROSS® geschrieben.
FINE DINING & WINING - Aber mit Wohlfuhlcharakter!
Herzlichkeit ist uns ebenso wichtig und gehort zu einem wertvoll
verbrachten Essen oder Abend @Artners
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Die Geschichte unseres Weinguts reicht bis ins Jahr
1650 zuruck. Mit Authentizitdt und Charakter hat sich
der Familienbetrieb Artner in den vergangenen Jahren zum
wahren Hotspot in Carnuntum entwickelt. Traditionsbewusst
und bodenstandig werden hier mit innovativen Ideen und
originellen Konzepten die “Weine der Zukunft” erzeugt, die durch
Qualitat und eigenen Charakter brillieren.

Auf rund 35 Hektar werden vorwiegend rote Rebsorten mit
Leidenschaft und Liebe rund ums Jahr sorgsam gepflegt.

Das kontinentale-pannonische Klima mit dem maifdgeblichem
Einfluss von Donau und Neusiedlersee bietet dabei die idealen
Voraussetzungen. Hier gedeihen regionale Klassiker und neue
Spitzenweine, die mit ihrem einzigartigen Geschmack und
herkunftstypischen Charakterzugen begeistern.

Unser gesamtes Restaurant, 1t Floor & Kellergewdlbe
bietet Sitzplatze fur bis zu 140 Personen. Kombinieren

Sie z.B. ein Dinner upstairs mit der Party & einer
Weinverkostung downstairs. Bei uns ist alles

moglich — gerne beraten wir Siel
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Unser Gewodlbe bietet den
perfekten Rahmen fur Thren Event
oder Feierlichkeit in heimeliger
Atmosphdre. Erleben Sie das
einzigartige Ambiente im alten
Mauerwerk in der Innenstadt von
Wien. Das charmante Gewolbe
verbindet Wiener Tradition mit
Moderne. Ob Business-Meeting,
Tagung, Weinverkostung,
Geburtstagsparty, Jubildaum oder
Weihnachtsfeier! Unser Gewdlbe
bietet Sitzplatze fur bis zu 75
Personen um hier exklusiv zu feiern!
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x Sitzplatze fur 35 Personen

x FHigener Bereich
x  Raummiete ab Euro 720,-




x Sitzplatze fur 25 Personen

x FHigener Bereich
x  Raummiete ab Euro 480,-




Sitzplatze fur 15 Personen

+ Stehplatze

Eigener Bereich

Weinbar

Ton- und Lichttechnik

DJ Pult

Raummiete ab Euro 240,-




Unser Restaurant bietet gemutlich
Platz fur bis zu 48 Personen im
vorderen Bereich, sowie 12 exklugsive
Platze in der Schaukuche - an
unserem ,Stammtisch®




Unser Stammtisch bietet Platz fur
bis zu 10 Personen. Hier haben

Sie die Moglichkeit unseren
Kuchenchef direkt in den ,Kochtopf
zu schauen®. Der exklusive Tisch

im Bar- und Kuchenbereich bietet
somit ein spezielles Ambiente und
ein besonderes Erlebnis mit IThren
Freunden.

Gerne kdénnen Sie auf Anfrage
aus einem Degustations-
menu, Beeftasting oder einem
Uberraschungsment fur Ihr
Gourmeterlebnis wahlen.




Unsere Kuche widmet sich der
traditionellen Kochkunst und
verfeinert mit innovativen Akzenten.
Mit dem Schwerpunkt Rindfleisch
aus Osterreich, servieren wir Ihnen

die besten ,Cuts® der heimischen
Kalbin.

Sollten Sie ein besonderes Event
planen bieten wir hnen auch gerne
folgende Specials an:

Beef Tasting Tour
x  Menu mit Schwerpunkt Rind

Degustationsment
x  Menu nach Wahl mit passender
Weinbegleitung

Wine Tasting
x  Canapés nach Wahl
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VORSPEISEN

Beef Tatar vom Simmentaler Rind
Petersilie | Salz-Dotter | Haus Brot

Saibling & Kaviar
Vom Bio Thorhot an der Quelle der Traisen
Buttermilch | Schnittlauch | Rote Laaer Zwiebel | Portwein Birnen

Haussalat vom Grazer Krauthauptel
Schwarzbrot Croutons | Gartenkresse | Sour Cream
Saisonales Gemuse

SUPPEN
Kraftige Rindssuppe

Griefdnockerl | Wurzelgemuse

Sellerieschaumsuppe
Malz | Zwetschken

ZWISCHENGANGE
Erdapfel Nidei

Salbeibutter | Waldviertler Hirtenkase | Artischocken

Cremige Perlnudeln
Flusskrebsbisque | Salzzitrone | Stauden-Zeller

HAUPTSPEISEN

Rosa Beiried vom Simmentaler Rind
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Erdépfel Gratin | Truffel-Blattspinat | Portweinsauce

Forellenfilet
Vom Thorhof an der Traisen
Zitronencreme | Spargelbrokkoli | Haselntusse

Karfiol
In verschiedenen Kongistenten
Miso | Estragon | Mandeln

DESSERTS

Griefdflammerie
Beerenroster | knusprige Honigwabe

Schokoladen-Karamell-Schnitte
Marillen | Karbiskerndl Ganache

fesbonsirins Glaencssch
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OFFNUNGSZEITEN
Montag - Samstag
12:00 - 24:00 Uhr

Kontakt
franziskanerplatz@artner.co.at
+43(0)1 503 5034

Adresse
Franziskanerplatz 5
1010 Wien

www.artner.co.at




