Crémant Brut Cheers Selection / Artner 0,1

Mademoiselle Rosé N
Selosse-Pajon Brut 0,1
Dr. Hugo Waldmeister 0,21
Fraulein Waldmeister 0,21
Heidelbeer Mimosa 0,21
Veneziano 0,21

Gin / Basilikum
Negroni

Vermuth Sprizz  Classic White oder Rosé
Vermuth Tonic  Classic White oder Rosé

Campari Soda Glas
Campari mit frischem Orangensaft Glas
Campari mit Fever-Tree Tonic Glas
Raschhofer Méarzen vom Fass 0,11
Raschhofer Marzen vom Fass 0.331
Seisenegger Wiener Lager 0,331
el e
Weingut Artner

2020 Gruner Veltliner Klassik

2021 Spazierer

2021 Gelber Muskateller

2021 Chardonnay

2020 Kirchberg Gruner Veltliner Reserve
2018 Massive a. weiss Chardonnay

2019 Rubin Carnuntum - Zweigelt

2018 Amarok Cuvee — Zweigelt/Blaufrankisch/Merlot/Syrah
2018 Blaufrankisch Reserve Kirchweingarten

2018 Syrah and Ever

2017 Massiv — Syrah/Zweigelt/Blaufrankisch/Merlot

Free WLAN Passwort: ARTNER
Brot | Almbutter | Kresse | Gedeck abends 3.90

Allergeninformation
A: Glutenhaltiges Getreide, B: Krebstiere, C: Ei, D: Fisch, E: Erdnusse, F: Soja, G: Milch, Laktose,
H: Schalenfruchte, L: Sellerie, M: Senf, N: Sesam, P: Lupinen, O: Sulfite, R: Weichtier
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gt

Wolfsbarsch roh mariniert
Tigermilch | Grammeln | Laaer Zwiebel | Blutapfel
ADFGM

18

Surf and Turf
Beef Tatar & Wildgarnele

Mandarine | Sellerie | Truffel
ACGFML

24

Kaltgerdaucherter Schinken von der alten Kuh

Eingelegtes Gemuse
FHLO

18

Géanselebermarmor

Portwein Schalotten | Kaffee | Shiitake | Brioche
AFGH

2U

Zarte Bittersalate
Krusteln | Honig-Senfdressing
ACGHLM

13

Flusskrebsen Bisque
Mandelgeback | Bergamotte

ABDCGLO
12

Kraftige Rindssuppe

Wurzelgemuse | Ochsenmark | Vanillekndderin
ACGLO

9



(Eondlflecse suse (Qstereceh,

Bestes Fleisch von heimischen Rindern ist bereit fiir den grolen Auftritt.
Ausgewdhite Teile von der Simmentaler Kalbin, weiblichen Rindern von

ca. 24 Monaten, werden [lir Sie zubereitet

| Wiener Tradition vom Rost |

Wiener Zwiebel-Rostbraten sciro 28
Erdapfel-Schnittlauchpuree
Rossini Rostbraten sciro 42
Ganseleber | schwarzer Truffel | Madeirasauce | Erdapfel-
Schnittlauchpuree
Artners Filetspitzen scaimo 35
Buchenpilze | Tagliolini
| Steaks aus dem Feuer |
Rib Eye 300g 29
Filetsteak 230g 39
Chateaubriand 480g fur 2 Personen 75
Rossini-Upgrade
Gebratene Ganseleber & Truffel 19
ACGLO
Burger No. 1 scou 180g 19
Senfmayonnaise | Cheddar | Zwiebel?
| dry aged - 6 Wochen Hausreifung |
Cbéte de Boeuf ab ca. 900g per 100g i
fur 2 bis 3 Personen
Beilagen
Rosmarin-Erdapfeln Schmorgemuse ¢
Truffelpommes acrm Zitronenblattspinat arcH
Erdapfel-Schnittlauchplree ¢ Bunter Blattsalat acmo
jeb5
Pimientos de Padron 7
Saucen
Sauce Béarnaise cc Truffelbutter ¢
Pfeffer-Cognac-Rahmsauce cro Portwein-Jus aro

je 350



optppessen

Vacherin Tascherl

Champagner Schaum | Stangengellerie | Walnusse | Birnen
ACGHLO

28

Rote Ruben aus dem Feuer

Petergilie | Malz | Nussbutter
ACGLHF

25

Fischplatte
Zum gemeinsamen Genieflen

Safran Zabaione | Spinat | Olivenerdapfel
ABCDFGLOR

ADb 2 Personen
pP 39

Rote Wildgarnelen
Tagliatelle | Bisque | Quitten

ABCDFGLR
32

Taube ,royal®
Brust rosa | Keule gebacken
Traubencasollette | Haselnlsge | Brotcreme | Schmorkarotten
ACGHLONF

35

Rucken und Ragout vom Hoéfleiner Reh
Kohlroulade | Suftkartoffel | Essig-Zwetschken

ACGHL
34

Wiener Schnitzel

Vom besten Teil des Kalbes in der Butterschmalzpfanne zubereitet,

dazu Petersilienerdapfeln und geruhrte Preiselbeeren
ACG

29



Kaiserschmarrn
Calvados Apfel

Nusseis
ca 20 Minuten - ab 2 Personen

Somlauer Nockerl 2.0
Schokolade | Walnuss

Rum Rosinen | Vanille

Arme Ritter
Butterzopf | Beerenroster
Salzkaramell

Eiskalt
Hausgemachte Bio Sorbets
und Eiscreme

( Desgents

Kaiserschmarrn
calvados apples
walnut ice cream

takes approx 20 minutes — minimum 2 people

ACGHOP
pP 12

“Somlauer” dumplings 2.0

ACGH
12

ACGO
12

12

chocolate | walnut
rum raising | vanilla

French Toast
butter braid| berry ragout
salted caramel

Ice cold
homemade sorbets
ice cream

Feiner Kuhmilch Weichkdase
mit zartem Weillschimmelrasen und cremigen Kern.
Dazu servieren wir unser Hausbrot, Apfelessig und Almbutter

Soft cheese from cow milk
with noble white mould and a creamy center,
served with house bread, apple vinegar and alpine butter

AGO



