Wo jede Felerlichkelt ihren
Platz findet!

Von eleganten Firmenevents uber
mitreifsende Geburtstage bis hin
zU herzlichen Familienfeiern und
glanzvollen Sponsionen — wir sind
fur alles bereit.

Anbel haben wir fur sSie einen
Uberblick unserer LLocation
zusammengestellt. Lassen sSie uns
gemeinsam lhre Vision zum Leben
erwecken und ein Fest Kreieren,
das In Erinnerung bleibt. Wir
stehen [hnen mit Rat und Tat zur
Seite, um I[hre Feier fuUr sSie und
Ihre Gaste unvergesslich zu
machen!
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Genusserlebnis im Herzen von Wien
jahrzehntelanger gastronomischer

WEINGARTEN B zubereitet, um lhnen ein Geschmac

71U bieten. y /]
...//

gerne mit Dinner upstairs und

downstairs.
»

Die Geschichte des Weinguts reicht bis ins Jahr
1650 zuruck. Mit Authentizitat und Charakter hat sich

der Familienbetrieb Artner in den vergangenen Jahren

ZUm wahren Hotepot in Carnuntum entwickelt.
Traditionsbewusst und Dbodenstandig werden hier mit
innovativen ldeen und originellen Konzepten die "Weine der
sukunft” erzeugt, die durch Qualitat und eigenen Charakter
prillieren.

Auf rund 35> Hektar werden vorwiegend rote Rebsorten mit
Leidenschaft und Liebe rund ums Jahr sorgsam gepflegt. Das
kontinentale-pannonische Klima mit maisgeblichem Einfluss von
Donau und Neusiedlersee Dieten dabel die idealen
Voraussetzungen. Hier gedeihen regionale Klassiker und neue
Spitzenweine, die mit ihrem einzigartigen Geschmack und
herkunftstyplscnen C. qarakterzugen begelstern

AN AN AN N PR YR
7 fax\ P ®C‘ P @ / Vﬂ@ z “ﬁ“\b //

mit Wohlfuhlcharakter! Mit

Erfahrung und einem

eigenen Weingut in Hoflein, steht unser Familienunternehmen
fur Qualitdt und Iradition. Bel uns wird die Kunst der
Rindfleischkiiche und O&sterreichischen Gastronomie neu
interpretiert. Unsere Rinder stammen ausschliefdlich aus
Osterreich und unsere Gerichte werden zeitgemdaR und saisonal

kserlebnis der Extraklasse

Unser gesamtes Restaurant, Ist Floor & Kellergewolbe bietet
Sitzplatze fur bis zu 140 Personen. Kombinieren Sie auch

Party & Weinverkostung
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Un=ser « Gewbdlbe bietet den

perfekten Rahmen fur Thr Event

aclerl . Ihre ' Feietlichkeit win

heimeliger Atmosphéare. Erleben
Sie das einzigartige Ambiente
im alten Mauerwerk in der

ensiacdl.  “Das.  charmante

GewOlbe  verbindet — Wiener

Tradition mit Moderne. Ob
Meeting, Tagung, Wein-
verkostung, Geburtstagsparty,
Jubilaum oder Weinhnachtsfeler!
Unser Gewodlbe bietet Sitzplatze

fur bis zu 80 Personen um hier

klugiv zu feiern!
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Unsere Kuche widmet gich der
traditionellen Kochkunst,
verfeinert mit innovativen
Akzenten. Mit dem Schwerpunkt
Rindfleisch aus Osterreich,
servieren wir [hnen die besten
,Cuts® der heimischen Kalbin.

Gerne bieten wir Ihnen folgende
Moglickeiten frei nach IThren
Wuinschen an:

Beef lasting .
- Menu mit Schwerpunkt Rind

Degustationsmenu
- Menu Ihrer Wahl mit Weinbegleitung

Flying Dinner
- Kleine Kogstlichkeiten
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VORSPEISEN HAUPTSPEISEN
Beef Tatar vom sSimmentaler Rind Rosa Hochrippe vom Simmentaler Rind
Cremiger Dotter | knusprige Kapern | Haus Brot Erdapfel Gratin | Truffel-Blattspinat | Portweinsauce

Forelle & Kaviar

Buttermilch | Radieschen | Kohlrabi Filet von der Lachsforelle Mullerin Art

Zitronenflan | Brokkoli | Mandeln

Haussalat vom Grazer Krauthduptel
Sherry Dressing | sour Cream | Saisonales Gemuse

Rose-Sekt Risotto
Gruner Spargel | Belper Knolle | Berberitze

SUPPEN
Beef-Tasting: Cote de Boeuf dry aged &

Chateaubriand & Rib Eye
Rosmarinerdapfel | gartenfrisches Marktgemuse der Saison

Sauce Bearnaise | Pfeffer-Cognac-Rahmsauce

Kraftige Rindssuppe

Griefdnockerl | Wurzelgemuse

Krauterschaumsuppe
Zandertatar

DESSERTS

/WISCHENGANG Apfeltartelette

Honigstreusel | Milchmadchencreme

Rosa gebratener Vanille-Rostbraten
Sellerie | Lauch Warmer Schoko-Nuss-Kuchen

Vanilleeis | Schokolade

ab Buro 55,— WWW
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Offnungszeiten
Montag - samstag
12:00 - 24:00 Uhr

Kontakt
franziskanerplatz@artner.co.at
+443(0)1 503 5034

Adresse

Franziskanerplatz 5
1010 Wien

WWW.artner.co.at

Wir freuen uns auf Ihre
unverbindliche Anfrage!




