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Wo Jede Heierlichl{eit inhren

Von eleganten Firmenevents uber
mitreifdende Geburtstage bigs hin
zU herzlichen Familienfeiern und
glanzvollen sponsionen — wir sind
fur alles bereit.

Anbel haben wir fur Sie einen
Uberblick unserer LLocation
zusammengestellt. Lagssen sie uns
gemeinsam [hre Vision zum Leben
erwecken und ein Fest Kreieren,
das In Erinnerung Dbleibt. Wir
stehen [hnen mit Rat und Tat zur
Seite, um I[hre Feier fur sSie und
Ihre Gaste unvergesslich zu




Die Geschichte des Weinguts reicht bis ins Jahr

1650 zurtick. Mit Authentizitat und Charakter hat sich

der Familienbetrieb Artner in den vergangenen Jahren

ZUm wahren Hotepot in Carnuntum entwickelt.
Traditionsbewusst und Dbodenstandig werden hier mit
innovativen ldeen und originellen Konzepten die "Weine der
sukunft” erzeugt, die durch Qualitat und eigenen Charakter

prillieren.

Aul rund 3> Hektar werden vorwiegend rote Rebsorten mit
Leidenschaft und Liebe rund ums Jahr sorgsam gepflegt. Das
kontinentale-pannonische Klima mit mafsgeblichem Einfluss von
Donau und Neusiedlersee Dieten dabel die idealen
Voraussetzungen. Hier gedeihen regionale Klassiker und neue
Spitzenweine, die mit ihrem einzigartigen Geschmack und
herkunftstypischen Charakterzigen begeistern.
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Genussgserlebnis mit Wohlfuhﬁ_t:harakterl Wiener Geflecht, Stuck

an der Decke und die Speisekarten im Zeitungshalter, wie man

es aus dem

Kaffeehaus kennt, unterstreichen den Wiener

Charme und laden zum Geniefsen Kklassischer und regionaler

Osterreichischen Kliche mit zeitgemailien

Einflissen ein. Bel uns

wird die Wiener Dreifaltigkeit, Mehl-Ei-Brodsel, zelebriert. Wahlen

den begten Cuts vom

Sie Tur Ihr echtegs Wiener oschnitzel aus
Strohschwein augs dem Tullnerfeld oder ogterreichischen
Weidekalb.

Dazu reichen wir erlesene Weine vom hauseigenen

Weingut Artner (Carnuntum NO) oder andere Top-Weine aus
Osterreich. - -

Auf Anfrage gibt es die Moglichkeit zur

Exklugivmiete. Unsger

gegamtes Restaurant Dietet bitzplatze fur bis zu ~/0
Personen. Erleben Sie private Veranste
Ambiente.

Itungen in stilvollem
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WIENER-HAPPEN HAUPTSPEISEN
Kleine Variation von Appetit-Happen Das echte Schnitzel der Wiener
zartes Filet vom Strohschwein aus dem Tullnerfeld |
VORSPEISEN in Butterschmalz gebacken | geruhrte Wildpreiselbeeren |
} Petersilerdapftel

Beef Tatar

Dottercreme | Toast

Forellenfilets ,Mullerin®
braune Mandelbutter | Petersilerdéapitel

Gegrillter Ziegenkase im Speckmantel

Rote Rube | Vogerlsalat MEHLSPEISEN
SUPPE somlauer Nockerl

Vanille- und Schokoladensauce

Tafelspitz-Bouillon
tagesfrische Einlage

Powlidltascherl
Butterbrosel | Himbeereis

LWISCHENGANG

Unger Menu kann nach Rucksprache mit dem Kuchenchef
Getruffelte Krautfleckerl individuell auf Ihre Wiansche angepasst werden.

ab Euro 45,-
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Offnungszeiten
Dienstag - Freitag
12:00 - 22:00 Uhr

Samstag
18:00 - 22:00

Kontakt
wieden@artner.co.at
+43(0)1 503 5033

Adresse
Floragasse 6

1040 Wien
WwWww.artner.co.at

Wir freuen uns auf lhre
unverbindliche Anfrage!




