Herzlich Willkommen!

Wir wunschen Thnen angenehme Stunden und viel Spafs beim Genieflen.

Bleiben Sie gesund und frohe Weihnachten

wunschen

Markus Artner, Kuchenchef Patrick Trafoier, Thr Gastgeber Franz Kornek

und das gesamte ArtnerTeam

et

Crémant Brut Cheers Selection / Artner 0,11

Laurent Perrier Piccolo

Dr. Hugo Waldmeister
Blutorange Mimosa
Veneziano

Gin / Basilikum
Negroni

Vermuth Sprizz Classic White oder Rosé
Vermuth Tonic Classic White oder Rosé

Campari Soda
Campari mit frischem Orangensaft
Campari mit Fever-Tree Tonic

Raschhofer Marzen vom Fass
Selsenegger Wiener Lager

0,21

0,21
0,11
0,21

1/161
17161

Glas
Glas

0,11
0,331

Weingut Artner

2020 Gruner Veltliner Klagssik
2020 Spazierer

2020 Gelber Muskateller

2018 Riesling

2019 Gruner Veltliner Reserve
2018 Massive a. weiss Chardonnay

2018 Rubin Carnuntum - Zweigelt

2017 Cuvée Barrique — Zweigelt / Merlot / Blaufrankisch
2017 Amarok Cuvée - Zweigelt/Blaufrankisch/Merlot/Syrah
2018 Blaufrankisch Reserve Kirchweingarten

2018 Syrah and Ever

2016 Massiv — Syrah/Zweigelt/Blaufrankisch/Merlot

(astliste

6.50
35.00

8.50
'7.50
9.50

9.90
12.00

9.90
11.90

'7.50
9.50
10.50

2.40
9.00

1/8L
4.90
4.90
5.90
5.90
6.90
9.90

6.50
6.50
8.60
9.40
9.60
15.00

Profitieren Sie von den exklusiven Angeboten fur unsere Newsletter—

Abonnenten! einfach mit der Handykamera scannen




gt

Beef Tatar vom Simmentaler Rind
Salzdotter / Erdapflkas / Pfeffer Chips

ACFGMNO

15
dazu Winter-Truffel
zzgl 6 pro Gramm

Kaltgeraucherter Schinken von der alten Kuh

FEingelegtes Gemuse
ALPO

18

Rainanken Matjes & Saiblingskaviar

Schnittlauch-Birnen / Rote Ruben / Mandarinen-Ponzu
ABCDFGLO

16

Gebratene Ganseleber

Kukuruz / Laaer Zwiebel / Mango / Pfefferoni
AGHLO

19

Winterlicher Blattsalat

Ziegenkdse / Honigpollen / Mohnmiso
ACDG

12

K ¥ X ¥

Kraftige Wildgefltugel-Essenz

Pilzpofesen / Calvados
ACGLO

6

Pastinakenschaumsuppe
Mostviertler Camembert / Pistazien / Malz
ACGHLO

7

Free WLAN Passwort: ARTNER
Brot / Butter / Gedeck abends 2.90

Allergeninformation
A:Glutenhaltiges Getreide, B: Krebstiere, C: Ei, D: Fisch, E: Erdnusse, F: Soja, G: Milch, Laktose,
H: Schalenfruchte, L: Sellerie, M: Senf, N: Sesam, P: Lupinen, O: Sulfite, R: Weichtier



(Cosdflesseh oy (Qgtorneich

Bestes Fleisch von heimischen Rindern ist bereit flr den grolSen Aurtritt.
Ausgewdhlite Teile von der Simmentaler Kalbin, weiblichen Rindern von ca. 24
Monaten, werden flir Sie zubereitet

Wiener Tradition vom Rost

Wiener Zwiebel-Rostbraten sciro 22

Rossini Rostbraten aciro 35

Ganseleber / schwarzer Truffel / Madeirasauce

zu [hrem kurz gebratenen Rostbraten servieren wir Erdaprelptiree ac

Steaks aus dem Feuer

Rib Eye Steak 300g 26
Filetsteak 230g 35
Chateaubriand 450g far 2 Personen 58

Rossini-Upgrade
gebratene Ganseleber & Truffel

ACGLO

15
..alte Kuh dry aged...

Ausgesuchte, mindestens 10-jihrige Osterreichische Milchktihe reifen wir am
Knochen. Durch die typische Gelbldrbung des Fettes, sowie der Reifung entsteht
der intensiv-nussige Geschmack.

Céte de Boeuf ab ca. 800g per 100g 12
Sirloin Strip Steak 230g 29
Burger No. 1 200g 18
Truffelmayo / Cheddar / Zwiebel®

Beilagen
Rosmarin-Erdapfeln ¢ Pimientos aus dem Feuer aamo
Truffelpommes acrm Bunter Blattsalat acmo
Erdapfel-Schnittlauchpltree ¢ Buntes Schmorgemuse cro
Zitronen-Blattspinat arcu

je 450

Saucen
Sauce Béarnaise ca Truffelbutter ¢
Pfeffer-Cognacrahmsauce cLo Schwarze Essenzalo

je 2,50



Fouptypecson

Bioforellenfilet Mullerin
vom Thorhof an der Traisen
Braune Butter / Petersilienerdapfeln / Blattspinat /

Zitronen-Walnusscreme
ADFGL

23

Getruffelte Kasnockn
aus der Kupferpfanne

Knusprige Rostzwiebeln / Berberitzen
ACG

19

dazu Winter-Truffel
zzgl 6 pro Gramm

Knuspriger Amurkarpfen
vom Gut Dornau

Gremolata / Schmor-Paprikakraut
ACDGL

26

Wiener Schnitzel

vom Besten Teil des Kalbes in der Butterschmalzpfanne

zubereitet dazu Petersilienerdapfeln und geruhrte Preiselbeeren
ACG

23

Ochsenschlepp-Lasagne

Schwarzwureln / Winter Truffel
ACGLMO

24

Gerne stellen wir Geschenkgutscheine
im Wert Ihrer Wahl aus



[fosere [V | Mlgpizen

Kaiserschmarrn Kaiserschmarr'n
from the oven
Geruhrte Preiselbeeren / stirred cranberries /
Waldmeister Eis woodruff ice cream
ca 20 Minuten - ab 2 Personen takes approx 20 minutes — minimum 2 people
ACGOP
pP 12
Ofenwarme Buchteln Freshly baked yeast pastry
Lavendel / lavender /
Vanille Sauce / Zwetschken vanilla sauce / plums
ACGHO
9
Murbe Apfeltarte Apple tart
Mandelcreme / Spekulatius Eig almond cream /

gingery cookie ice cream

ACGOP

10
Eiskalt Icecold
Hausgemachte Sorbets homemade sorbets
und Eis and icecream
ACGHO
8

Do Ftt

Mostviertler Camembert / Blauer Nepomuk / Tiroler Bergschaf-Kase
Dazu reichen wir Truffelhonig und Feigensenf

Austrian Camembert / blue cheese / tyrol mountain sheep cheese

with truffle honey and fig mustard
AGMO

14



